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◆鰤のカルパッチョと彩り野菜のオードヴル

◆造り三点 本鮪 白身 甘海老 妻一式

◆蓮根万頭 人参 青味

◆金目鯛の白ワイン蒸し
クリームソースとラタトゥイユ

◆のどぐろ 真砂揚げ

◆国産牛サーロインのローストマデラソース

◆握り寿司 鮪 海老 金目 三種

◆プリンアラモード

ソフトドリンクコース ¥1,500Aコース ¥2,200 Bコース ¥2,500  

◆紅茶鴨スモーク 春菊のサラダ
オレンジ風味

◆造り三点 鮪 鰆たたき 妻一式

◆湯葉万頭 人参 青味

◆黄金鰈のポワレ トマトクリームソース

◆ビーフシチュー

◆握り寿司 鮪 海老 炙りサーモン 三種

◆ラズベリーとチョコレートのケーキ

◆生ハムのサラダ仕立て

◆海老と白身魚のチリソース

◆紅ずわい蟹のミルフィユ

◆チキンフリカッセ

◆握り寿司 鮪 海老 鰈 三種

◆ブランマンジェ

※お写真はAコース料理で
イメージとなります。
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