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◆帆立貝とサーモンの
彩り野菜のオードヴル

◆造り三点 妻一式

◆海老 湯葉巻き 占地 青味

◆真鯛のヴァプール デュグレレソース

◆海鮮茄子の挟み揚げ
南瓜 しし唐 レモン

◆国産牛サーロインのロースト
きのこ添え ソースヴァンルージュ

◆握り寿司 三種

◆クレームブリュレ

◆生ハムとクリームチーズと
トマトの菜園風

◆造り三点 妻一式

◆南瓜饅頭 人参 銀餡

◆サーモンの白ワイン蒸し
ポルチーニソース パイ添え

◆ローストビーフ
ポアブルベールソース

◆握り寿司 三種

◆モンブランケーキ

◆蒸し鷄と茄子のオードヴル
グリビッシュソース

◆白身魚の甘酢餡掛け

◆赤魚養老きのこ焼き

◆三元豚ロースのブイイ
ピクルスソース

◆冷やし鴨南蛮蕎麦

◆葡萄のブランマンジェ
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